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INFORMACJA PRASOWA

Prestizowy przewodnik kulinarny Gault&Millau Polska 2016 juz na rynku

Warszawa, 1 grudnia 2015 - ,Z6fty Przewodnik” Gault&Millau to obok Michelin jeden z najbardziej
wptywowych przewodnikéw kulinarnych na swiecie. Premiera jego tegorocznej polskiej edycji miata
miejsce 29 listopada. To przewodnik po 390 najlepszych restauracjach w Polsce, ktére zostaty wyrdéznione

przez niezaleznych ,tajemniczych klientow” sposréd ponad 600, ktére odwiedzili.

Wedtug raportu OpenCard Polacy coraz czesciej jedzg w restauracjach. Wydajg $rednio na ten cel 3,5 %
domowego budzetu i najchetniej wybierajg lokale sieciowe (40%). Przy wyborze miejsca kierujg sie gtéwnie
ceng i lokalizacjg, jednakze ich gusta stajg sie coraz bardziej wysublimowane.

,26tty przewodnik” Gault&Millau, wydawany we Francji od 50 lat i obecny w 10 krajach, jest opracowywany
z myslg o mitosnikach dobrego jedzenia. Niezalezni i anonimowi inspektorzy w ciggu roku odwiedzajg
wybrane restauracje i hotele. Testujg, smakujg i oceniajg nie tylko jako$¢ potraw, ale réwniez standard
obstugi. Ich opinie wyrazajg w przyznawanych punktach, a te zmieniajg sie w ,czapy” — od 1 do 5. Najlepsze
obiekty trafiajg do przewodnika, ktory czesto jest poréwnywalny z kultowg pozycjg Michelina.

WHtasciciele nie wiedza, ze goszczg ,tajemniczych klientéw”. ,Dzieki temu nasz przewodnik jest jedynym w
Polsce naprawde rzetelnym zrédtem informacji o tym, gdzie warto zjes¢” — podkresla Justyna Adamczyk,
redaktor naczelna. Znalazty sie w nim réwniez pensjonaty i hotele, w tym andel’s Hotel t6dz ze swojg
Restauracjg delight. To jedyna restauracja z todzi, ktéra zostata wyrdzniona przez Gault&Millau. Otrzymata
2 czapy, wiecej dostato tylko 10 obiektow w Polsce. Najlepiej ocenione — na 4 czapy - zostaty Atelier Amaro i
Senses.

,Na ceglanych $cianach wiszg duze zdjecia, przy zastanych biatymi obrusami stotach stojg wykonane z
ciemnego drewna krzesta (...) do tego eleganckie wiszgce czarne lampy. W karcie wiele ciekawych pozycji,
chocby grasica cieleca smazona z jabtkami i podana z pesto pietruszkowym (...) Szef kuchni dba o
sezonowos$¢ menu (..) hit to wysSmienite, intensywne w smaku i delikatne w strukturze szparagowe
consomme z parmezanem.” — mozna przeczyta¢ w opisie Restauracji delight w ,Z6ttym Przewodniku”.
Autorzy zwracajg tez uwage, ze mozna tu samodzielnie upiec sobie potrawe na gorgcym kamieniu i
zamoéwic ,jeden z pysznych deseréow”.

Wyrdznienie stanowi tez osobisty sukces szefa kuchni Mirostawa Jabtoniskiego, ktdry prowadzi Restauracje

delight od poczatku jej istnienia, czyli od 2009 r. ,ZnalezliSmy sie w przewodniku Gault&Millau po raz drugi i
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ponownie otrzymalismy 2 czapy. To dowdd na to, Ze trzymamy doskonaty poziom obstugi, a
przygotowywane przez nas potrawy sg jednymi z najlepszych w Polsce! — podkresla Jabtoniski, ktéry juz w
2007 r. brat udziat w prestizowym szkoleniu dla szeféw kuchni w Institut Paul Bocuse w Lyonie. | dodaje:
,0Obecnos¢ w przewodniku Gault&Millau to dla mnie wyjgtkowe wyréznienie i znakomita rekomendacja

naszej restauracji.” W 2010 r. Restauracja delight zostata nagrodzona prestizowg statuetkg Hermesa.

Restauracja delight

Restauracja delight to miejsce, gdzie potrawy przygotowywane sg wedtug zasad kuchni fusion. Szef
Mirostaw Jabtoniski najbardziej lubi taczy¢ tradycyjng polska kuchnie z egzotycznymi sktadnikami z réznych
stron Swiata, szczegdlnie z sosami i warzywami, ktdre pochodzg z innych stref klimatycznych i s3 w Polsce
trudno dostepne. Restauracja tgczy doznania smakowe z estetycznymi. Jej wnetrza, podobnie jak wnetrza
andel’s Hotel tddz, zostaty zaprojektowane przez wybitny londynski duet Jestico+Whiles. Kazde ze 170
krzeset to historyczny unikat, a prace na s$cianach sg dzietami sztuki autorstwa wspdétczesnych polskich

artystow.

andel's Hotel £6dz

andel’s Hotel £6d? to pierwszy 4-gwiazdkowy design hotel w todzi oferujgcy 278 pokoi i apartamentéw. Miesci sie w
budynku dawnej przedzalni Izraela Poznanskiego, na terenie kompleksu Manufaktura. Hotel stanowi wyjatkowe
pofaczenie historycznego budynku z nowoczesng architekturg i niepowtarzalng stylistyka, dzieki czemu byt
wielokrotnie nagradzany za design i charakter. andel’s Hotel tédZ posiada najwieksze w regionie centrum
konferencyjne z 7 salami konferencyjnymi o powierzchni 1 300 m? oraz Salg Balowga dla 800 oséb.

www.andelslodz.com

Vienna International Hotelmanagement AG

Zatozona w 1989 roku grupa hotelowa Vienna International Hotelmanagement AG prowadzi i rozwija na podstawie
umow o zarzadzanie tgcznie 38 hoteli i kurortéw pierwszej klasy. Portfolio sktada sie z hoteli miejskich, kurortéw,
hoteli uzdrowiskowych i konferencyjnych. Obiekty znajdujg sie w Austrii, Czechach, Polsce, Chorwacji, Francji,
Niemczech, Rumunii, Stowacji i Rosji. Oprécz miedzynarodowych hoteli wypoczynkowych w takich miejscowosciach,
jak np. Disneyland® Paris, Salzburg, Karlowe Wary, Opatija i Loipersdorf, grupa skupia sie takze na centrach
biznesowych, takich jak Salzburg, Monachium, Berlin, Paryz, Praga, Krakow, todz, Bukareszt i Jekaterynburg. Obecnie
grupa zatrudnia w sumie okoto 2,200 pracownikéw. Wiecej informacji: www.vi-hotels.com/ (Prasa)
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